AVIS CONCERNANT LES ALLERGIES ALIMENTAIRES

Si vous étes allergique a certains ingrédients (notamment aux amandes/noix de
cajou/arachides, a I'huile d’arachide, au lait, aux ceufs, au poisson, aux crustaces,
au gluten — voir liste compléte ci-dessous), je vous invite :

1) aen informer le responsable de salle avant toute commande et

2) a vérifier systématiquement avec Iui que le plat que vous souhaitez
commander ne contient aucune trace des ingrédients auxquels vous étes
allergique.

En effet, non seulement tous les ingrédients qui composent nos plats ne sont pas
mentionnés sur le menu mais il peut aussi exceptionnellement arriver que la
composition d’une recette varie.

En cas d'absence du responsable de salle, vous pouvez soit interroger le
personnel de salle, soit demander a parler directement au cuisinier.

La Direction

Liste des 14 allergénes a déclaration obligatoire :

Céréales contentant du gluten et produits a base de céréales

Crustacés et produits a base de crustacés

CEufs et produits a base d’ceufs

Poissons et produits a base de poissons

Arachides et produits a base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits a base de lait

Fruits a coques et produits a base de ces fruits

9. Céleri et produits a base de céleri

10. Moutarde et produits a base de moutarde

11. Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en
S02)

13. Lupin et produits a base de lupin

14.Mollusques et produits a base de mollusques

Nk~



ENTREES

Oignong bhayi 6,50¢€
Croustillant d'oignow et d'épinard evwobeés de forine de pois chiches
Servi owec v chutney o low mangue et une sauice ov lov menthe:.

Mix Pakora 6,50€
Croustillant de légumes divers enwrobés de forine de pois chiches
Servi awvec v chutiney av lav mangue et une sauice cvlaw mentihe

Samosa vegetalble 7,00€
Chauwsson fourci ov lv ponumne de terre, aux pelity pois, o raising secs et
noix de cajow. Servi avec unw chutney o law mangue et une sauce o law menthe

Samosov ov Uagneaun 7,00€
Chauwssow fowrci v Uagneauw; o lav ponune de terre, aux petity pois,

e raising secy et aux noix de cajon.

Servi awvec v chutiney av law mangue et une sauice cvlaw menthe

Scampisy Pakora 7,00¢
Scampis paurfumes frity
Servi awvec v chutiney av lav mangue et une sauice cvlaw menthe

Fish Pakorow 9,00¢
Croustillant de poisson enwolé de forine de pois chiches
Servi awvec v chutney av law mangue et une sauice cvlaw menthe

Assortiment d'entrées (pour 2 persovunes) 15,00¢
Oignons bhaji, mix pakora, samosa vegetable, scampis pakorva
Servi awvec v chutiney av lav mangue et une sauice cvlaw menthe

Chickew Tikkav 7,50€
Dés de poulet mawinés grillés aw tandoor
Servi awvec v chutiney av lav mangue et une sauice cvlaw menthe

Seekh kebal- 7,50¢€
Viande hachée d'agneaw aromatisée aux herbes et grillée aw tandoor

Scampis tandoori 9,00¢
Scampisy mawines dons unw mélange dvépices et grillés aw tandoor

St vous avey des allevgies; veuilleg-nous ew informer | Tous ley ingrédients ne sont
pas toujours mentionnés sur lav carte et la compositior des entrées peut changer.
Toutes nos entrées sont faites maisonw



PLATS VEGETARIENS

Tous les platy sont accompagnés de rig basmati parfumé o lov cowdamome et o lav

carmnelle.
Selow voy préferences; ces platy pewvent vous étre serviy légérement pimentés;
pimenteés ow trésy pimentes

Mix vegetalble bhuna 14,00¢
Prépavation de légumes de saisow rissolés

Mix vegetalble curry 14,00€
Cwrry de légumes de saison

Dal Makhoni [ Dal Tawkov 12,00¢

Cwry de lentilles [ curry de lentilles jounes

Palak Paneer 14,00€
Fondant d’épinawds et de fromage frais indien

Bhindi (okvra) 14,00€
Léegume indien préparvé avec des tomates et dw gingembre
Serviowvec de lov raito

Chana masalov 12,00¢
Curry de pois chiches (mélange diépices; de tomates et d'oignons)

Biryanir vegetalble 14,00€
Mélange de rig, légumes et raising secs parfuumé auw clmic.
Serviawvec de lov ravitow

Korma vegetalble 14,50€
Légumes de saison dans une sauice crémeuse o base de lait de cocos

Madras vegetalble 14,50€
Légumes de saison dans une sauice crémeunse aw cury Madras et lait de coco
Plat legérement pumente

Svvous avey desy allevgies; veuilleg-nous ew informer | Tous ley ingrédients ne sont
pas towjours mentionnés sur la carte et la compositiov des platy peut changer.
Tous nos platy sont faity maisor .



POULET

Tous les platy sont accompagnés de rig basmati parfumé o la cardamome et a lar

cauwmnelle

Selow voy préferences; ces platy pewvent vous étre serviy légérement pimentés;

pimenteés ow trésy pimentes

Chickew cunrry
Dés de poulet dans une sounce curry

Chicken tikka masalav
Dés de poulet marinés aux épices tandoori dansy une sauce auw
cuwrry rouge

Chickew Jalfrezi
Dés de poulet dany une saunce auwx poivions, gingembre et oignow
Ce plat est disponible en deux sovewrs : sweet and sour ow pumente

Lemow chickew
Dés de poulet dany une sauce crémense aw citrovw et aw gingembre

Chicken bhuunov
Emincés de poulet dansg une saurce aux oignong, tomates et gingembre

Palak chickev
Eminces de poulet dans une sauice onctivense o epinauwds

Butter chickev
Dés de poulet dans une souice crémeuse o yaourt, tomates;, bewrre et
noix de cajow

Chicken vindaloo-
Dés de poulet dans une sauce v base de curry de piment rouge
Tres piquant

Chicken Madras
Dés de poulet dans une souice crémeuse aw curry Madras et lait de coco
Plat legérement pimente

14,50¢

14,50¢

14,50€

14,50¢

14,50¢

14,50¢

14,50¢

14,50¢

14,50¢



Chickew Tikka Dupiaza 15,00¢
Dés de poulet grillés dans une sauce tikka masala avec des oignons
rouges et des poivrons

Chicken kormav 15,00¢
Dés de poulet dans une saunce crémeuse o base de lait de coco;, amandes

et noix de cajow

Différentes sowewrs sont possibles pour ce plat : normal; sucré ow pimenteé

Chicken Assadiv 15,00¢
Dés de poulet mawrinés dans une sauce crémeunse aw lait de coco;,
graines de moutowrde; pument vert frais et fewilles de cuwry

Biryani chicken 14,50¢
Mélange de rig, legumes, éminces de poulet et raising secs parfuume

aww cumin, Servi owvec de lav raitor

Chicken tandoori 14,50¢
Poulet mawiné dansg un mélange drépices et grillées aw tandoor
Servi awvec de lav raitow

Chickew Tikkow 14,50¢
Dés de poulet mawinés grillés auw tandoor. Servi avec de lav raitov

Tandoori Mixed Grill 19,50¢
Agneauw; poulet et scampis mawinés dans wn melange d’épices
et grillés aw tandoor. Servi awec de lav raitov

St vous avey desy allergies; veuilleg-nous ew informer ! Tous ley ingrédients ne sont
pas towjours mentionnés sur law carte et la compositio des platy peut changer.
Tous nos platy sont faity maison



AGNTAU

Tous les platy sont accompagnés de rig basmati parfumé o la cardamome et a la

canwnelle

Selow voy préféerences; ces platy pewvent vous étre serviy légérement pimentés;

pimenteés ow trésy pimentes

Lamb- curry
Dés dagneaw dans wne souice curry

Lamb- vindaloo-
Dés d agneaw dans une saunce av base de curry de piment rouge
Treés piquant

Palak lamlb-
Dés d'agnea dans une sauce onctueuse o epinards

Laml- kormav
Dés dagneaw dany une source crémeunse cv base de lait de coco;, amandes
et noix de cajow
Différentes soveurs sont possibles pour ceplat : normal, sucré ow pumente

Champ cwrry laml-
Hachis d agneauw prépare dans une sauice curry o base de tomates
et gingembre

Keema mutter laml-
Hachis d agneow prépare dans une sauice curry o base de tomates;
petity pois et gingembre

Lamb-Rogaw Joshv
Dés dagneaw dans une souice curry gawrnie d'un coulis de tomates
et gingembre

Lamb- Madras

Dés dagneaw dans une saurce crémeunse o curry Madras et lait de coco
Plat legérement pimente

16,50¢

16,50¢

16,50¢

16,50¢

15,50¢

15,50¢

16,50¢

16,50¢



Laml- tikka masalov 18,00¢
Dés dagneanw moarinés aunx épices tandoori dans une sauice aun
cwrry rouge

Lamb- Tikkaw 18,00¢
Dés dagneaw moarinés grillés aw tandoor. Servi owvec de lav raitow

Biryonis lamb- 14,50¢

Mélange de rig, agneauw; légumes et raisivn sec pawrfumé aw cuwminv
Servi awec de lov ravitow

Svvous avey des allergies; veuwilleg-nows ew informer | Tous ley ingrédients ne sont
pas toujours mentionnés sur la carte et la compositior des platy peut changer.
Tous noy platy sont faity maison



POISSON

Tous les platy sont accompagnés de rig basmati parfumé o la cardamome et a lar

cannelle
Selow voy préferences; ces platy pewvent vous étre serviy légérement pimentés;
pimenteés ow trésy pimentes
Scampisy cuwrry 15,00¢
Scampis dans une sauice vy
Bulter scampiy 15,50¢€

Scampis mawinés dans dw yaowrt et des épices rouges, grillés et serviy
dans wne saunce crémeitse

Scampis korma 16,50¢
Scampis dang une sounce crémeuse o buse de lait de coco; amandes et
noix de cajow

Scampis Jolfrezi 15,50¢

Scampis dans une sounce aux poivrons, gingembre et oignow
Ce plat est disponible en deuyx sovewrs : sweet and souwwr ow pumente

Scampis Assadiv 16,50¢
Scampis dans une sauice crémeunse aw lait de coco; graines de moutorde;
piment vert frais et feuwilles de curry

Scampis Madras 16,50¢
Scampiy dans une sauce crémeunse aw curry Madras et lait de coco-
Plat legérement pimente

Scampis vindaloo- 16,50¢
Scampiy dans une sauce o base de cwrry de piment rouge

Tres piquant

Scampis tandoori 16,50¢

Scampis mawinés dans un melange d’épices et grilles auw tandoor
Servi owec de lav saunce raito.



Biryani scampiy 14,50¢
Mélange de rig, scampis, legumes et raising secs pawrfuumé aun cumin
Servi avec de lav raitov

Fish masalow 15,00¢
Filet de poissonw dans une sauice curry v base de poivron, tomate
et oignow rouge

Fishv lemon 16,50¢
Espadon dans une sauice crémense aw citrow et aw gingembre

St vous avey des allergies, vewilleg-nous ew informer ! Tous les ingrédienty ne sont
pas toujours mentionnés sur law carte et la compositior des platy peut changer.
Tous noy platy sont faity maison



SUPPLEMENTS

Rig
Rig pawrfumé v low cannelle et cv lav cordavmome

Mutter rice
Rig pawrfumé v lov conmnelle et cv lov cordamome avec des petity pois

Zeeravrice
Rig pawrfumé v low cannelle; cv lovw cowrdamome et auw cumivy

Raitow
Sauce av base de yaourt, concombre; tomate, oignow rouge et masalow

Dl Makhani
Curry de lentilles

Dal Tawrkow
Cwrry de lentilles jaunes

Palak
Fondant d’épinawds

Palak Paneer
Fondant d’épinawdy et de fromage frais indien

Bhindi (okvra)
Léeguwme indien préparé avec des tomates et dw gingembre

Mix vegetalble
Préparation de léguwmes de saison aw curry

Chana Masalow
Cwrry de pois chiches (mélange d épices; de tomates et d oignons)

Nanw nature; fromage ow o Uail
Pain traditionnel indien cuit auw taondoor

2,00¢

2,50¢

2,50¢

4,50¢€¢

6,00¢

6,00¢€

6,00¢

6,50¢

6,50¢

6,50¢

6,00¢€

2,00¢

St vous avey des allevgies; veuilleg-nous ew informer | Tous ley ingrédients ne sont
pas towjours mentionnés sur la carte et la compositiov des platy peut changer.

Tous noy platy sont faily maisonw



THALI - Plat traditiorwinel indievw

Assortiment de platy servis dans de petity boly disposés sur wwplateaw ronds

Lav préparation dw thali prend exwivorw 30 miruites

Selow voy préféerences; ces platy pewvent vous étre serviy légérement pimentés;

pimenteés ow trésy pimentes

Thali chickew cuwry
Chickenv curry, mix vegetalble, dal, raitoy, rig boasmatt parfumé,
nan, petite salade

Thali végétarien
Palak paneer, mix vegetable, dal, raitw, rig basmati pawrfumé,
nowy, petite solade

Thali spécial vegetalble (powr 2 persormnes)
Chanaw masaday, bhindi, palak paneer, mix vegetable, dal, raitw,
rig basmaki parfumé, noaw

Thali spécial Indiawn Taste (powr 2 persorunes)
3 platy chotisis paw le chef (poulet, agneaw, scampis), dal,
mix vegetable, raitoy rig bosmatt parfumé; now

18,50¢

18,50¢

37,00¢

37,00¢€

Svvous avey des allergies; veuilleg-nous ew informer | Tous ley ingrédients ne sont
pas towjours mentionnés sur la carte et la compositior des platy peut changer.

Tous noy platy sont faily maisonw



DESSERTS

Gulal- Jamuy 5,00¢
Beignet de fruity secs auw sirop de sucre

Kheer 5,00¢
Rig aw lait parfumé o low cowdoumome et o fruity secs

Boissonsy aw Emporter

Bieve indievwne;, Ving indiens, Ving francais

N’hésitey pas o demander lors de votre commande des plats.



